
 

 

Würzige Gyros-Spiesse  
(für 4 Personen) 

 

 

 

2 dünne Schweinsschnitzel 

2 dünne Rindsschnitzel Jeweils ein Schweineschnitzel über ein Rinds- 

 schnitzel legen. 

 

4-5 EL Olivenöl 

4 EL Gyrosgewürz vermischen 

 Schnitzel gut bestreichen 

 

1 rote Peperoni in feine Streifen schneiden 

 in die Fleischmitte legen 

 Fleischteile zusammenrollen  

 

2 Holzspiesse in einem Abstand von etwa 2 cm die Holzspiesse 

 in die die Fleischrollen stecken 

 die Fleischrollen zwischen den Spiessen aus- 

 einander schneiden 

 4-7 Min anbraten 

 
 

 


